
 
 

RECRUTE UN(E) CAVISTE / RESPONSABLE DE BOUTIQUE 
 
 
 

L’ENTREPRISE 
 

Nous sommes cavistes indépendants et disposons d’une boutique située dans le 9ème arrondissement 
de Paris, qui a ouvert ses portes en 2021. Spécialisée dans le vin naturel et les champagnes de 
vignerons, la cave organise régulièrement des dégustations, cultive des liens directs avec les vignerons 
et partage ses dernières découvertes dans une newsletter et sur son site internet. Nous proposons 
également une vaste sélection de vins étrangers européens ainsi que des cidres, bières, sakés et 
spiritueux artisanaux. Notre clientèle compte à la fois des passionnés pointus et exigeants, des clients 
du quartier dont nous avons gagné la confiance au fil des ans et des amateurs ou touristes étrangers, 
nombreux dans ce coin de Paris. 
 
La cave est associée au bar à vin 228 Litres voisin, dans lequel la même sélection peut être retrouvée 
et dégustée sur place. Ensemble, les deux établissements peuvent compter sur une équipe jeune, 
passionnée et dynamique, qui se déplace régulièrement dans le vignoble et les salons. En nous 
rejoignant, vous trouverez une vaste sélection de nouveaux vigneron(ne)s et de vins de toutes les 
régions, une véritable culture de dégustation et une passion pour la transmission des connaissances.  
 
 
 
 

LE POSTE 
 

Vous rejoignez un groupe en croissance qui souhaite continuer à développer ses activités	: nous 
cherchons un ou une caviste passionné(e), qui pourra gérer la cave, ses clients et ses stocks de 
manière indépendante. Vous participerez également à la communication (événements, mise en 
avant en boutique, réseaux sociaux, newsletter) et au travail d’approvisionnement. Vous serez le 
garant de la bonne tenue du point de vente et force de proposition sur l’optimisation des processus.	
Vous collaborerez avec le gérant et serez assisté(e) certaines semaines par un ou une apprenti(e).  
 
 
Vos missions et responsabilités	: 
 

• Ouverture et tenue quotidiennes de la boutique en autonomie. Gestion rigoureuse des stocks 
et de la caisse, à l’aide d’outils de gestion de cave précis. 

• Conseil et vente en magasin auprès de clients connaisseurs et internationaux, particuliers ou 
professionnels. Gestion des commandes et des demandes spécifiques des clients (événements, 
sélections spéciales). Préparation des livraisons et des expéditions.  

• Mise en ordre et animation du magasin	: achalandage, gestion des rayons et de la vitrine. 
• Gestion de l’approvisionnement des différents articles, réception des livraisons, intégration des 

vins dans le système de stock. Réalisation d’inventaires. 
• Organisation de dégustations et d’opérations commerciales ponctuelles. 
• Participation à la communication, réalisation de photos et de newsletters. 
• Coordination avec l’équipe du bar à vins (228 Litres) pour leur approvisionnement en bouteilles 

(vins au verre, ruptures).  
 
 
N’hésitez pas à nous contacter par email en cas de question. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
LE PROFIL 
 
Passionné(e), vous disposez déjà de connaissances sur le vin et notamment l’univers des vins vivants, 
et avez soif d’en apprendre davantage. Motivé(e) et d’un esprit naturellement collectif, vous êtes 
prêt(e) à rejoindre une équipe dynamique qui partagera avec vous ses coups de cœur et voyages 
dans le vignoble. Vous souhaitez comme nous être un ambassadeur du travail des vignerons et artisans 
qui nous accompagnent.  
 
Vous disposez d’une expérience en cave ou en sommellerie, avez le sens du commerce, et partagez 
notre engagement pour la satisfaction des clients. À l’aise à l’oral (français et anglais), vous savez 
écouter, répondre à leurs attentes et êtes capable de proposer plus. Vous êtes apte à réaliser un 
travail physique au quotidien et à gérer la réception de palettes et leur stockage en cave. Enfin, vous 
avez un esprit d’équipe transversal et être prêt à travailler avec les différentes entités du groupe, 
notamment 228 Litres. 
 
 
TYPE DE CONTRAT 
 
CDI de 40h / semaine 
 
4 jours et demi par semaine, du mardi après-
midi au samedi soir. Rythme de travail attractif 
avec 2 jours et demi de repos consécutifs 
 
Le planning est susceptible d’évoluer en 
fonction des développements futurs de 
l’entreprise (recrutement, ouvertures, etc.) 
 
Rémunération en fonction du profil. Variable 
possible. Avantages divers et remise sur les vins 
en boutique. 

   QUAND	? 
 
   Juillet 2026 
 

   OÙ	?  
 
   3 rue Victor Massé, Paris IX (métro Pigalle) 
 
   CANDIDATURES 
 

   contact@lacavepigalle.fr  

 


